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Después de los regalos, una de las primeras cosas en las que
pensamos cuando se acerca diciembre es en las comidas de fin
de ano. La comida en tu casa con tus amigos antes de la navidad,
la celebracion con los mas intimos del trabajo o la clasica cena

familiar con los cercanos, con los que solo ves ano con ano;
los tios, los primos, los sobrinos ;TODA LA FAMILIA!

oS

Al desarrollar NUESTRA MESA. EDICION FIN DE ANO,
pensamos en esta mesa que nos une para compartir tantos platos
deliciosos y momentos inolvidables con los que mas queremos.
Ya sea por los regalos, las comidas de mama o estar con ese ser
querido que no pudiste ver durante todo el ano, la cena de fin
de ano es un momento para celebrar con todos.

oS

En esta publicacién armamos una guia sencilla para colocar una
mesa completa para las celebraciones de fin de ano con 30
recetas que puedes ajustarla a tu manera. Y como una mesa
festiva no estd completa sin la debida decoracidn, incluimos
algunos consejos faciles para adornarla y dejarla bien linda.

iCompartamos nuestra mesa y celebremos a lo GRANDE!

e iFELICES FIESTAS! (miNestle
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PRESENTA

Montar Nuwsbm M(’/Slfv fue una tarea

divertida vy llena de momentos familiares
para recordar.

'Y QUEREMOS QUE TENGAS LA MISMA EXPERIENCIA!
Por esto, te dejamos el paso a paso de cdémo la montamos con los
platillos que mas nos gustan para una cena de fin de ano.

Empezamos la noche con un ceviche, seguimos con ron ponche
como ante sala a disfrutar de un pernil en salsa de tamarindo o un
pollo a la naranja acompanados de arroz o puré. Esto sin dejar
atras al protagonista de la noche, (EL POSTRE!

i“loma nola, y empecemos |







INGREDIENTES jA COCINAR!

Q
[T 38 &
Dificultad Porciones Preparacion
Facil 8 personas 25 mins

Anade leche de coco para darle un
toque mas dulce y tropical
al ceviche.




RON
PONCHE

INGREDIENTES

VER VIDEO b

:A COCINAR!

Q
[T 38 &
Dificultad Porciones Preparacion
Intermedio ' 16 personas 290 mins

Decora la botella de Ron Ponche
con nequen, cintas rojas y ramitas
de pino.Sera el toque especial
para regalar.


https://www.recetasnestlecam.com/recetas/ron-ponche

."

VER VIDEO b

INGREDIENTES jA COCINAR!

Q
I A8 &
Dificultad Porciones Preparacion
Desafiante ' 15 personas 368 mins

Amarra las servilletas usando una
cinta de nequen. Esto le dara mas
volumen vy vistosidad a la mesa.



https://www.recetasnestlecam.com/recetas/pernil-en-salsa-de-tamarindo

CARNES " = \VER VIDEO b
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INGREDIENTES jA COCINAR!

0
[T A8 &
Dificultad Porciones Preparacion
Intermedio ' 12 personas 252 mins

lip Culinanio

Para obtener un pollo
perfectamente dorado, cubrelo con
papel aluminio la primera mitad
del tiempo de coccion.



https://www.recetasnestlecam.com/recetas/pollo-relleno-a-la-naranja

ACOMPANAMIENTOS

INGREDIENTES

:A COCINAR!

Dificultad
Intermedio

0
ala
Porciones
10 personas

&

Preparacion
37 mins

lip Culinanio

Utiliza un tazon pequeno para servir
las porciones de arroz en los platos.




ACOMPANAMIENTOS — T VER VIDEO p

INGREDIENTES jA COCINAR!

Q
[T 38 S,
Dificultad Porciones Preparacion
Intermedio ' 12 personas 35 mins

Usa una hoja de romero para darle

un toque fresco a la decoracion
de tu mesa navidena. También
personaliza los puestos escribiendo
los nombres de los invitados
en cartoncillos.



https://www.recetasnestlecam.com/recetas/pure-de-papas-con-cebolla-caramelizada

POSTRES

INGREDIENTES

VER VIDEO p y.
) -,,;}

:A COCINAR!

Q
[T 38 S,
Dificultad Porciones Preparacion
Facil 22 personas 82 mins

Decora un jarron transparente
rellenandolo con bolitas navidenas
de diferentes tamanos y luces
a bateria.


https://www.recetasnestlecam.com/recetas/queque-navideno

e

Sabemos que todas las familias celebran las fiestas
de fin de ano de forma diferente, pero cada una
especial a su manera.

Ya te mostramos como preparamos
NUESTRA MESA y ahora gueremos inspirarte
a que prepares la tuya con una seleccion especial

de platillos para cada momento.
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INGREDIENTES jA COCINAR!

Q
I A8 &
Dificultad Porciones Preparacion
Facil 16 personas 24 mins

Si quieres hacer una version dulce de esta tabla, combina el Queso

Crema con Leche Condensada La Lechera® y cubrela con nueces,
almendras, arandanos y mermelada.



https://www.tiktok.com/@recetasnestlecam/video/7161224770413939973?is_from_webapp=v1&item_id=7161224770413939973

ENTRADAS

INGREDIENTES jA COCINAR!

Q
[T A8 S,
Dificultad Porciones Preparacion
Facil 6 personas 45 mins

Tip Culinanio

Acompana este dip con totopos
caseros. Solo debes cortar tortillas
para tacos en triangulos y freirlas
en aceite caliente



https://www.recetasnestlecam.com/recetas/dip-de-carne-al-vino

INGREDIENTES jA COCINAR!

Q
[T A8 &
Dificultad Porciones Preparacion
Desafiante 4 personas 84 mins

Coloca platos en capas con
diferentes colores, formas
y texturas.




INGREDIENTES

:A COCINAR!

Dificultad
Intermedio

Qo

00
Porciones
8 personas

&

Preparacion
87 mins

Iip Culinanio

Cubre los camotes con un poco
de miel de abeja.

e







RON
PONCHE

INGREDIENTES jA COCINAR!

o)
In 38 S,
Dificultad Porciones Preparacion
Facil 12 personas 278 mins

Tip Culinanio

También puedes usar almendras
como la base para preparar este
ron ponche vegano.



https://www.recetasnestlecam.com/recetas/ron-ponche-vegano

™~ RON _
PONCHE ‘ ~____ VERVIDEO»

f
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INGREDIENTES jA COCINAR!

Q
[T 38 &
Dificultad Porciones Preparacion
Intermedio ' 27 personas 270 mins

Tip Culinanio

Puedes reemplazar el ron por
amaretto (licor de almendras).



https://www.recetasnestlecam.com/recetas/ron-ponche-de-cafe
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RON
PONCHE
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INGREDIENTES jA COCINAR!

0
I A8 S
Dificultad Porciones Preparacion
Intermedio 8 personas 400 mins

Tip Culinanio

Puedes servir este ron ponche frio
o caliente para una bebida
reconfortarte en cualquier

momento



https://www.recetasnestlecam.com/recetas/ponche-de-chocolate

RON
PONCHE | VER VIDEO p

INGREDIENTES jA COCINAR!

Q
[T 38 &
Dificultad Porciones Preparacion
Intermedio 8 personas 390 mins

lip Culinanio

Anade otras especias como anis,

clavo de olor, nuez moscada y
canela para obtener un ron
ponche con mas notas de sabor.



https://www.recetasnestlecam.com/recetas/ponche-de-jengibre




INGREDIENTES jA COCINAR!

o)
[T A8 S
Dificultad Porciones Preparacion
Intermedio 4 personas 90 mins

Tip Culinanio

Tambien rellenar filetes en lugar
de pescados enteros. Solo debes
colocar el relleno en el centro
del filete y enrollarlo de un
lado a otro.
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CARNES e SN VER VIDEO

INGREDIENTES jA COCINAR!

Q
[T A8 S
Dificultad Porciones Preparacion
Desafiante 4 personas 84 mins

Usa los vegetales como cama para
servir la pechuga de pavo, esto le
dara mas vistosidad y color.



https://www.recetasnestlecam.com/recetas/pechuga-de-pavo-navidena

VER VIDEO b

INGREDIENTES jA COCINAR!

Q
[T A8 &
Dificultad Porciones Preparacion
Desafiante / personas 95 mins

lip Culinanio

Puedes usar otras carnes como
lomo de puerco o incluso pechuga
de pollo en corte de milanesa.



https://www.recetasnestlecam.com/recetas/Lomo-Relleno-con-Vegetales




ACOMPANAMIENTOS

INGREDIENTES

’

¥

VER VIDEO b

:A COCINAR!

Q
[T A8 S
Dificultad Porciones Preparacion
Intermedio ' 10 personas 51 mins

Tip Culinanio

Puedes anadir cualquier tipo
de proteina extra a la ensalada
de papas. Algunas buenas opciones
son pollo, pavo o incluso pernil
o jamon de la cena.


https://www.recetasnestlecam.com/recetas/ensalada-de-papas-con-camarones

INGREDIENTES

:A COCINAR!

Q
[T A8 &
Dificultad Porciones Preparacion
Intermedio © personas 35 mins

Tip Culinanio

Si te quedan restos de arroz con
pollo de la cena navidena, puedes
preparar croquetas fritas rellenas

de queso.



ACOMPANAMIENTOS

INGREDIENTES jA COCINAR!

Q
[T A8 &
Dificultad Porciones Preparacion
Facil 6 personas 14 mins

Tip Culinanio

Otro delicioso aderezo que puedes
preparar es combinando yogur
natural, vinagre blanco, Naturisimo
MAGGI® y un toque de azucar.

C10







BEBIDAS Cz _ VER VIDEO b
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INGREDIENTES jA COCINAR!

o)
In 38 &
Dificultad Porciones Preparacion
Facil 1 persona 10 mins

Tip Culinanio

También puedes usar hojas de
menta fresca para preparar
esta bebida.



https://www.recetasnestlecam.com/recetas/peppermint-moka

BEBIDAS VER VIDEO 0
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Fruappe de Jwvon |
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INGREDIENTES jA COCINAR!

0
I A8 &
Dificultad Porciones Preparacion
Facil 1 persona 5 mins

Agrega 1 cucharada de esencia de
vainilla para aromatizar este frappé
de turron.



https://www.recetasnestlecam.com/recetas/frappe-de-turron

INGREDIENTES

:A COCINAR!

Dificultad
Facil

Qo

00
Porciones
8 personas

&

Preparacion
35 mins

Tip Culinanio

Agrega 1/2 taza de jugo de fresa
para tener una limonada rosada.




BEBIDAS

o

INGREDIENTES jA COCINAR!

Q
I 38 &
Dificultad Porciones Preparacion
Intermedio 8 personas 15 mins

Tip Culinanio

Agrega clavos de olor, semillas
de anis o rodajas de naranja
o de manzana a la taza antes

de servir el ponche.




BEBIDAS

INGREDIENTES jA COCINAR!

Q
[T A8 &
Dificultad Porciones Preparacion
Facil 4 personas 5 mins

Puedes reemplazar la pina por otras
frutas como maracuya o naranja.







POSTRES

INGREDIENTES

:A COCINAR!

Dificultad
Intermedio

Q
00
Porciones
16 personas

&

Preparacion
285 mins

Puedes remojar tus frutas en ron
meses antes de hacer tus
preparaciones. Esto intensificara
el sabor y los aromas.



https://www.recetasnestlecam.com/recetas/arroz-con-leche-navideno
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INGREDIENTES jA COCINAR!

0
I 38 &
Dificultad Porciones Preparacion
Intermedio ' 16 personas 51 mins

Estas galletas son el regalo
perfecto. Acomoddalas en una caja,
colocale un lazo y personalizalo
con el nombre de tu ser querido.



https://www.recetasnestlecam.com/recetas/galletas-navidenas-de-mantequilla

-

ueque de (R L

INGREDIENTES jA COCINAR!

Q
[T A8 S
Dificultad Porciones Preparacion
Intermedio ' 16 personas 59 mins

Puedes anadir hojitas de romero

cristalizado para decorar el queque.
Solo remoja las hojas en clara e
huevo batida, cubrelas con azucary
dejalas reposar hasta que sequen.



https://www.recetasnestlecam.com/recetas/queque-de-ron-ponche

INGREDIENTES

.

VER VIDEO p

=

:A COCINAR!

o)
In 38 S
Dificultad Porciones Preparacion
Intermedio ' 12 personas 80 mins

Tip Culinanio

Cubre el cheesecake con nueces o

pecanas caramelizadas. Para hacerlas,
pon a calentar 200g. de azucar con
1509g. de agua. Cuando hierva, coloca
las nueces y rebozalas por 5 minutos.
Retiralas con un colador y listo.

41


https://www.recetasnestlecam.com/recetas/cheesecake-navideno-ponche-jengibre
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